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  食品安全管理体系（HACCP体系）认证/再认证申请附件

                       申请认证组织应提供相关资料（填写说明见附录）
	序号
	需要提供的资料
	申请评审
人员验证
	审核组现场确认

	1
	□企业营业执照 
	
	

	2
	□食品生产许可证/□食品经营许可证/□出口食品原料种植、养殖场备案证明/□出口食品生产企业备案证明/□保健食品批准证书
	
	

	3
	□申请认证产品的生产、加工或服务工艺流程图/□厂区位置图、平面图；加工车间平面图/□产品及工艺描述
	
	

	4
	□生产、加工或服务过程中遵守（适用）的相关法律、法规、标准和规范清单/□产品执行标准目录（当产品执行企业标准时，还需要提供加盖当地政府标准化行政主管部门备案印章的产品标准文本复印件）
	
	

	5
	□产品符合卫生安全要求的相关证据（产品检验报告）和（或）自我声明；适用时，提供由具备资质的检验机构出具的接触食品的水、冰、汽符合卫生安全要求的证据
	
	

	6
	□食品添加剂的使用情况说明表（内容包括使用的添加剂名称、用量、适用产品及限量标准等）
	
	

	7
	□承诺遵守法律法规、认证机构要求、提供材料真实性的自我声明（见附件四样稿）
	
	

	8
	□生产、加工设备清单和检验设备清单
	
	

	9
	□食品安全手册或HACCP手册（包括良好生产规范）
	
	

	10
	□危害分析工作单/□HACCP计划表（HACCP适用）/□危害控制计划表（含HACCP和/或OPRP计划，FSMS体系适用）
	
	

	11
	□加工生产线、HACCP项目和班次的详细信息（请填附表1-1）
	
	

	12
	□厂房面积：___________□场地面积：___________
	
	

	13
	□活动的分包情况（请填附表1-2）
	
	

	14
	是否有产品开发部门     □是      □否
	
	

	15
	是否已获得其它管理体系（QMS、EMS等）认证 □是  □否
	
	

	16
	年产量          （吨）；年产值：             （万元）
	
	

	17
	其他（语言、习俗、宗教等）
	
	


申请人：             申请评审人：              审核组长现场确认：

日期：               日期：                    日期：  
说明：“审核组现场确认”一栏应由审核组长在CA1及RA审核时现场填写。

附表1-1、认证产品加工生产线、HACCP项目和班次的详细信息表
	厂(场)名称
	员工人数
	产品/服务名称
	类别代码
	种类名称
	生产线数量
	HACCP计划编号
	轮班数
	生产月份

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


附表1-2、企业申请认证范围的主要外包加工、分包活动（适用时）
	活动名称
	外包方、分包方名称/是否拥有HACCP或FSMS证书
	控制部门
	现有控制措施
	文件名称/编号

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 


附件四
企业自我声明

1、 本企业提供的认证材料内容真实有效。
2、 本企业承诺遵守法律法规及认证机构的有关要求。
3、 本企业生产所使用的原辅材料（食品添加剂）及最终产品均符合国家规定的有关要求，保证质量安全。
4、 本企业对以上声明愿意承担相应的法律责任。
         企业代表签字：
                                                 年  月  日（企业公章）

附录：食品安全管理体系认证/再认证申请附件填写说明

1、 此表仅适用于FSMS及HACCP体系认证申请使用，表中15项内容是申请企业必须提交的资料或需要填写的信息，申请企业在提交了相应资料后在□内打“х”，提供资料必须完整，以便合理计算审核时间。

2、表中第十项附表1-1《认证产品加工生产线、HACCP项目和班次的详细信息表》填写说明：

a) “厂(场)名称”是指企业拥有的生产厂（车间）、种植及养殖场所等的名称，同一厂（场）可能生产不同类别产品，故附表A厂(场)名称栏的甲、乙等可以同名；

b) “员工人数”是指全日制员工人数，新的认证要求计算审核人日数与企业员工人数关系权重下降，仅占25%左右；

c) “产品/服务名称、生产线、生产月份” 是指企业申报范围内实际生产的产品或提供的服务、对应的生产线数量及每年的生产时间；

d) “类别代码、种类名称”：是指依据企业的产品/服务查阅附表1-3《食品链行业类别与种类表》所得的类别代码和种类名称；
e) “危害控制（HACCP）计划编号”是指企业经过危害分析后产生的HACCP计划表编号；

f) “轮班数”：是指企业员工生产轮班次数。

g) 下表为填写附表1-1举例：
	厂(场)名称
	员工人数
	产品/服务名称
	类别代码
	种类名称
	生产线
	危害控制（HACCP）计划编号
	轮班数
	生产月份

	甲
	10
	鸡蛋
	CI(C2)
	蛋类生产
	1
	A001V.1
	1
	6-12月

	乙
	100
	调味乳
	CI(C3)
	乳制品
	5
	B001V.1
	2
	全年

	丙
	73
	狗饲料
	DII
	动物饲料
	3
	C001V.1
	2
	1-3月


3、 表中第十二项附表1-2《企业申请认证范围的主要外包加工、分包活动》是为有外包加工、分包活动的企业准备的，无此内容的企业不用提供。

附表1-2填写举例

	活动名称
	外包方、分包方名称/是否拥有HACCP或FSMS证书
	控制部门
	现有控制措施
	文件名称/编号

	包材生产
	ABC 工厂/是
	品保部
	每批验收检验报告
	ABC-XYZ-001

	冷冻配送
	XYZ公司/否
	制造部
	定期审核
	外包合同


4、 表中第六项内容见附件四样稿。

5、 表中“申请评审人员验证”一栏由合同评审人员填写，“审核组现场确认”一栏由审核组长确认。

附表1-3（供查阅）
 食品链行业类别与种类表

	组
	行业
类别
	子行业
类别
	包括的活动示例
	产品和（或）服务种类（示例）
	FSMS体系认证实施规则（CNCA-N-007）中的专项技术要求

	农业生产
	A
	农业生产（动物类）
	AI
	生产肉、奶、蛋或蜂蜜的动物养殖*
	饲养生产肉、蛋、奶或蜂产品的动物（鱼或海产品除外）饲养、圈养、诱捕和狩猎（狩猎地点的屠宰）和在农场包装和贮藏有关的活动
	A1 畜类养殖（含奶牛养殖、奶的生产）＊
	无

	
	
	
	
	
	
	A2 禽类养殖（含蛋禽养殖、蛋的生产）＊
	

	
	
	
	
	
	
	A4 养蜂＊
	

	
	
	
	
	
	
	A6 狩猎、诱捕
	

	
	
	
	AII
	鱼和海产品的养殖*
	饲养生产肉的鱼和海产品饲养、诱捕和捕捞（捕获地点的宰杀）和在农场包装和贮藏有关的活动
	A3 鱼类养殖（包括海水与淡水养殖）＊
	

	
	
	
	
	
	
	A5 捕鱼
	

	
	B
	农业生产（植物类）
	BI
	农作物种植（谷物和豆类除外）*
	农作物（谷物和豆类除外）的种植和收获：园艺产品（水果、蔬菜、香辛料、食用菌等）和水生植物和在农场包装和贮藏有关的活动
	B2 水果、蔬菜的种植＊
	无

	
	
	
	
	
	
	B3香辛料的种植
	

	
	
	
	
	
	
	B4 茶叶种植
	

	
	
	
	
	
	
	B5 园艺作物的种植
	

	
	
	
	BII
	谷物和豆类种植
	用于食品的谷物和豆类的种植和收获和在农场包装和贮藏有关的活动
	B1 谷物种植
	

	食品和饲料生产
	C
	食品生产
	CI
	易腐烂的动物产品的加工*
	动物产品的生产，包括鱼和和海产品、肉、蛋、乳制品和鱼类制品
	C1 畜禽屠宰及肉制品加工＊
	GB/T27301 食品安全管理体系 肉及肉制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	C2 蛋及蛋制品加工
	T/CCAA 26-2016食品安全管理体系 禽蛋生产企业要求
CNCA/CTS 0012-2008A（CCAA 0007-2014） 食品安全管理体系 蛋及蛋制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	C3 乳及乳制品加工＊  
	T/CCAA 27-2016食品安全管理体系 生乳生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	C4 水产品的加工＊
	GB/T27304 食品安全管理体系 水产品加工企业要求

	
	
	
	
	
	
	C5蜂产品的加工＊
	T/CCAA 30-2016食品安全管理体系 蜂产品加工企业要求

	
	
	
	CII
	易腐烂的植物产品的加工*

	植物产品的生产，包括水果、新鲜果汁、蔬菜、谷物、坚果和豆类

	D1 果蔬类产品加工＊
	GB/T27307 食品安全管理体系 速冻果蔬生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	
	T/CCAA 23-2016 食品安全管理体系 果蔬生产企业要求

CNCA/CTS 0012-2014（CCAA 0020-2014） 食品安全管理体系 果蔬制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	D2 豆制品制造
	CNCA/CTS 0011-2008A（CCAA 0006-2014） 食品安全管理体系 豆制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	D3凉粉加工＊
	无

	
	
	
	CIII
	易腐烂的动物产品和植物产品（混合产品）的加工*
	动物和植物混合产品的生产，包括批萨、意式千层面、三明治、饺子、即食食品
	C6速冻食品制造
	GB/T27302食品安全管理体系 速冻方便食品生产企业要求

	
	
	
	CIV
	环境温度下稳定产品的加工*
	环境温度下储存和销售的任何来源的食品的生产，包括罐头、饼干、休闲食品、油、饮用水、饮料、面食、面粉、糖、食品级的盐
	E1 谷物加工
	CNCA/CTS 0006-2008A（CCAA 0001-2014） 食品安全管理体系 谷物加工企业要求

	
	
	
	
	
	
	
	CNCA/CTS 0010-2008A（CCAA 0005-2014） 食品安全管理体系 淀粉及淀粉制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E2 坚果加工
	CNCA/CTS 0010-2014（CCAA 0018-2014） 食品安全管理体系 坚果加工企业要求

	
	
	
	
	
	
	E3 罐头加工＊
	GB/T27303 食品安全管理体系 罐头食品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E4 饮用水、饮料的制造＊

	CNCA/CTS 0026-2008A（CCAA 0016-2014） 食品安全管理体系 饮料生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	
	GB/T27305 食品安全管理体系 果汁和蔬菜汁类生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	
	CNCA/CTS 0019-2008A（CCAA 0013-2014） 食品安全管理体系 冷冻饮品及食用冰生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E5 酒精、酒的制造
	CNCA/CTS 0021-2008A（CCAA 0015-2014） 食品安全管理体系 食用酒精生产企业要求
T/CCAA 24-2016 食品安全管理体系 啤酒生产企业要求

T/CCAA 25-2016食品安全管理体系 葡萄酒及果酒生产企业要求

T/CCAA 31-2016食品安全管理体系 黄酒生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E6 焙烤类食品的制造
	CNCA/CTS 0013-2008A（CCAA 0008-2014） 食品安全管理体系 糕点生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E7 糖果类食品的制造
	CNCA/CTS 0014-2008A（CCAA 0009-2014） 食品安全管理体系 糖果类生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E8 食用油脂的制造＊
	CNCA/CTS 0008-2008A（CCAA 0003-2014） 食品安全管理体系 食用油、油脂及其制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E9 方便食品（含休闲食品）的加工
	CNCA/CTS 0011-2014（CCAA 0019-2014） 食品安全管理体系 方便食品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E10 制糖
	CNCA/CTS 0009-2008A（CCAA 0004-2014） 食品安全管理体系 制糖企业要求

	
	
	
	
	
	
	E11 盐加工
	无

	
	
	
	
	
	
	E12 制茶
	CNCA/CTS 0027-2008A（CCAA 0017-2014） 食品安全管理体系 茶叶、含茶制品及代用茶加工生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E13 调味品、发酵制品的制造＊
	CNCA/CTS 0017-2008A（CCAA 0011-2014） 食品安全管理体系 味精生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	
	CNCA/CTS 0016-2008A（CCAA 0010-2014） 食品安全管理体系 调味品、发酵制品生产企业要求

	
	
	
	
	
	
	E14 营养、保健品制造
	CNCA/CTS 0018-2008A（CCAA 0012-2014） 食品安全管理体系 营养保健品生产企业要求

	
	D
	动物饲料生产
	DI
	饲料生产*
	单一或混合食品来源的饲料的生产，用于饲养以食品加工为目的的动物
	F1 畜禽饲料的制造（不包括饲料添加剂的生产）＊
F2 鱼饲料的制造（不包括饲料添加剂的生产）＊
	CNCA/CTS 0007-2008A（CCAA 0002-2014） 食品安全管理体系 饲料加工企业要求

	
	
	
	DII
	宠物饲料生产
	单一或混合食品来源的饲料的生产，用于饲养不以食品加工为目的的动物
	F1 畜禽饲料的制造（不包括饲料添加剂的生产）＊
F2 鱼饲料的制造（不包括饲料添加剂的生产）＊
	CNCA/CTS 0007-2008A（CCAA 0002-2014） 食品安全管理体系 饲料加工企业要求

	餐饮业
	E
	餐饮业*
	在食物制备场所或在附属场所，食品的准备、贮藏、配送（适用时）
	G1 餐饮及服务＊
	GB/T27306 食品安全管理体系 餐饮业要求

	
	F
	销售
	FI
	零售/批发
	食品制成品的提供（零售店、商店、批发商）
	H1 零售店、商店
	T/CCAA 29-2016食品安全管理体系 食品批发、零售和代理贸易企业要求



	
	
	
	
	
	
	H2 批发商
	

	
	
	
	FII
	食品代理/贸易
	以自己的名义购买和销售食品或为他人做代理和包装有关的活动
	无
	

	
	G
	运输和贮藏服务的提供
	GI
	易腐食品与饲料的运输和贮藏的提供*
	利用贮藏设施和配送交通工具，贮藏和运输易腐食品和饲料和包装有关的活动
	J1 运输和贮藏
	CNCA/CTS 0013-2014（CCAA 0021-2014） 食品安全管理体系 运输和贮藏企业要求

	
	
	
	GII
	环境温度下稳定食品和饲料的运输和贮藏的提供
	利用贮藏设施和配送交通工具，贮藏和运输环境温度下稳定的食品和饲料和包装有关的活动
	J1 运输和贮藏
	CNCA/CTS 0013-2014（CCAA 0021-2014） 食品安全管理体系 运输和贮藏企业要求

	辅助服务
	H
	服务*
	与食品安全生产相关的服务的提供，包括供水、虫害控制、清洁服务、废物处理
	I1 供水＊
	T/CCAA 32-2016食品安全管理体系 生活饮用水供水企业要求

	
	
	
	
	I2 清洗
	

	
	
	
	
	I3 污水处理、废物处理
	

	
	
	
	
	I4 产品、过程和设备的设计、开发
	

	
	
	
	
	I5 兽医
	

	
	
	
	
	I6 虫害控制＊
	

	
	I
	食品包装和包装材料的生产
	食品包装材料的生产
	M1 包装材料制造
	CNCA/CTS 0014-2014（CCAA 0022-2014）食品安全管理体系 食品包装容器及材料生产企业要求

	
	J
	设备制造
	食品加工设备和自动售货机的生产和开发
	K1 加工设备及销售用设备制造
	T/CCAA 28-2016食品安全管理体系 食品加工及销售用设备制造生产企业要求

	生物化学
	K
	（生物）化学品生产*


	食品和饲料添加剂、维生素、矿物质、生物制剂、香精、酶和加工助剂的生产杀虫剂、兽药、肥料、清洁剂的生产
	L1 添加剂＊（含饲料添加剂）制造      
	CNCA/CTS 0020-2008A（CCAA 0014-2014） 食品安全管理体系 食品及饲料添加剂生产企业要求

	
	
	
	
	L2 维生素及营养剂制造
	CNCA/CTS 0018-2008A（CCAA 0012-2014） 食品安全管理体系 营养保健品生产企业要求

	
	
	
	
	L3 清洗剂、消毒剂制造
	无

	
	
	
	
	L4 驱虫剂制造
	

	
	
	
	
	L5 培养基配制
	

	
	
	
	
	L6 农药、兽药制造
	

	
	
	
	
	L7 肥料
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